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Imprezy: Konfrontacje kulinarne

Bieszczadzkie konfrontacje kulinarne 2 sierpnia 2008 (sobota) na terenie hotelu Energetyk oraz na
zaporze wodnej w Myczkowcach.

Energetyk Spa i Klub Szeféw Kuchni zapraszaja 2 sierpnia br., w godzinach od 11.00 do 22.00, do
Myczkowiec (nad Zalewem Myczkowieckim) na wielkg fete kulinarng potgaczong z prezentacjami
najlepszych bieszczadzkich potraw i produktow zywnosciowych. Organizatorzy zapraszajg do udziatu w
imprezie Kota Gospodyn Wiejskich, gospodarstwa agroturystyczne, restauratoréw (restauracje, karczmy,
zajazdy, pensjonaty,) z Podkarpacia oraz producentéw regionalnych wyrobéw kulinarnych. Zgtoszenia
uczestnikow rywalizacji kulinarnej i wystawcéw przyjmowane sg do dnia 30 lipca br. pod adresem: Hotel
Energetyk Myczkowce, 38-623 Uherce (z dopiskiem: &bdquo;Bieszczadzkie Konfrontacje
Kulinarne&rdquo;). Zgtoszenia mozna dokonac takze osobiscie (pod wskazanym wyzej adresem),
faksem: (013) 461 80 31 lub za posrednictwem poczty elektronicznej: m.ros@hotels-energetyk.com.pl .
W programie konfrontacji m.in. konkursowe pokazy przygotowane przez mistrzéw kucharskich, Kota
Gospodyn Wiejskich i restauratorow, wystepy zespotdw regionalnych, wystawy rekodzieta artystycznego,
jarmark bieszczadzki, teatr uliczny, pokaz ratownictwa wodnego, regaty wioslarskie, koncerty oraz inne
atrakcyjne imprezy towarzyszace. Plakat

powieksz plakat REGULAMIN | BIESZCZADZKICH KONFRONTACJI KULINARNYCH

NA NAJLEPSZA PREZENTACJE REGIONALNYCH POTRAW

| PRODUKTOW ZYWNOSCIOWYCH.

- Organizatorem prezentacji jest Energetyk SPA Sp. z 0.0. przy udziale Klubu Szeféw Kuchni.

- Cele prezentacji:

* identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych regionalnych potrawach i produktach
zywnosciowych stanowigcych dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanych w firmach gastronomicznych,
gospodarstwach agroturystycznych i przez lokalnych rzemiesinikow,

* poszukiwanie potraw i produktéw zywnosciowych specyficznych, charakterystycznych dla regionu,
ktére moga stac sie jego wizytowka.

* upowszechnienie wiedzy o mozliwosci wykorzystania walorow specyficznych regionalnych produktéw w
ofercie lokalnego rolnictwa, turystyki ( a w szczegdlnosci agroturystyki) oraz rzemiosta i przetworstwa.

* promowanie i stymulowanie wykorzystania zasobow lokalnej, tradycyjnej zywnosci przez regionalng
gastronomie.

* identyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinarnego, ktére moze stuzy¢ do budowy produktu
turystycznego i marki regionu.

- Przedmiot prezentacji.

Przez regionalne potrawy i produkty zywnosciowe rozumiemy surowce lub wyroby, ktére moga by¢
przeznaczone do bezposredniego spozycia. Regionalne potrawy i produkty zywnos$ciowe muszg by¢
zwigzane z okreslonym obszarem geograficznym, charakteryzowacé sie szczegélnymi cechami, czesto
wynikajgcymi ze specyficznych warunkdéw klimatycznych i glebowych regionu, z ktérego pochodza.
Powinny by¢ wytwarzane w matej skali, tradycyjnymi metodami, wywodzi¢ sie z tradycji i kultywowanych
w danym regionie zwyczajow oraz powinny byé¢ od dawna znane w okolicy.

Prezentacje beda oceniane w nastepujacych kategoriach:

* regionalne potrawy,

* regionalne produkty zywnosciowe (np. mieso, ryby, wedliny, mleko, sery, farsze, miéd, owoce,
warzywa i ich przetwory, chleby i inne wypieki).

- Zasady udziatu w prezentacjach.

W prezentacjach moga wzig¢ udziat wszyscy ci, ktdrzy przedstawig potrawy lub produkty zywnosciowe
spetniajace warunki podanej wyzej definicji oraz przysla wypetnione karty zgtoszenia.

- Przebieg prezentaciji.

* Przestanie wypetnionych kart zgtoszenia najp6zniej do 30.07.2008 r.

- poczta: Hotel Energetyk Myczkowce, 38-623 Uherce (z dopiskiem: &bdquo;Bieszczadzkie Konfrontacje
Kulinarne&rdquo;)

- faksem: 0134618031

- elektronicznie: m.ros@hotels-energetyk.com.pl

- osobiscie: w Biurze Organizacyjnym Bieszczadzkich Konfrontacji Kulinarnych, Hotel Energetyk
Myczkowce, 38-623 Uherce.

Wzér karty zgtoszenia jest dostepny w zatgczniku lub w Biurze Organizacyjnym Bieszczadzkich
Konfrontacji Kulinarnych, Hotel Energetyk Myczkowce, 38-623 Uherce

- Najlepsze prezentacje wyréznione beda nagrodg publicznosci i nagrodg jury.

Jury oceniac¢ bedzie prezentacje wedlug nastepujacych kryteridw:
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* walory smakowe - ilos¢ punktéw 0-10
* walory estetyczne - ilos¢ punktéw 0-5
* zwigzek potrawy lub produktu z regionem i jego tradycjami - ilos¢ punktéw 0-6

Lista laureatéw zostanie umieszczona na stronie internetowej:
www.hotels-energetyk.com.pl

- Zalozenia dodatkowe.

* QOrganizator prezentacji zastrzega sobie do publikacji i zdje¢ potraw i produktéw oraz uczestnikéw
prezentaciji.

* Wszystkie pytania dotyczace spraw nie wyszczegolnionych w regulaminie, a zwigzane z organizacja
prezentacji prosimy kierowac¢ na adres:

Marzena Ros, tel. (013) 461 80 31, m.ros@hotels-energetyk.com.pl

Wszystkie informacje oraz karta zgtoszenia uczestnictwa Bieszczadzkich Konfrontacji Kulinarnych
dostepne sg réwniez pod adresami:
http://www.potrawyregionalne.pl/153,imprezy.htm?action=more&id=2294 http://hotels-
energetyk.com.pl/atrakcje/

Informacja:
BDK LESKO
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